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Salvo “marusen” Torreano

e chel nol matei...
“Purcitada”
s | MY CLITAGA

Dalle ore 14.00 : NORCINI AL LAVORO

Siete invitati ad assistere alla lavorazione e preparazione delle

forreano

carni di maiale, dai tagli agli insaccati, cosi come sempre hanno
9 fatto e fanno i "Purcitars" per la macellazione nell’ambiente
1 familiare.

Ore 19.30 : CENA A BASE DI PRODOTTI SUINI
Sua maesta “ il maiale” verra servito in tutta la sua

ZNACE magnificenza, tante sono le prelibatezze che si possono gustare
al naturale per una celebrazione gastronomica senza tempo.

Il “sacrificio” del suino € sempre stato un rito per tutte le civilta rurali.
“Purcita” € un’evento cruento, ma nella nostra storia ha per lungo
tempo paradossalmente significato “conservazione della vita”.

Una festa per tutte le masserie, che dal maiale ricavano ogni specie di
insaccato e salume, non buttando via niente, ogni parte di questo
animale viene utilizzata per ricavarne qualcosa.

La Proloco di Torreano vi propone la “ Purcitada” nell’intento di conservare e
tramandare la cultura e memoria contadina della nostra terra.

Un evento durante il quale si potra assistere alle varie fasi di lavorazione della carne suina;
un vero e proprio trionfo dei prodotti di norcineria: salamp, muset, lujania, panseta,
marcundeéla, socol... tutto prodotto artigianalmente dalla sapienza dei norcini torreanesi.

Come un tempo, a fine giornata verra servita la cena preparata dalle abili mani dei
nostri cuochi. La festa continuera in allegria e ... ues di purcit par duc !
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